WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY-POCHODZENIA / OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO Y
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO.

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imie i nazwisko”:

1A. TATRZANSKO-BESKIDZKA SPOLDZIELNIA PRODUCENTOW
,,GAZDOWIE?”
W LESNICY

1B. REGIONALNY ZWIAZEK HODOWCOW OWIEC I KOZ W NOWYM TARGU

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:

2A. 34-403 LESNICA, UL. POLNA 33

2B. UL. SZAFLARSKA 93 d/7, 34-400 NOWY TARG

3. Adres do korespondencji:
3A. Tatrzansko-Beskidzka Spoétdzielnia Producentéw ,,Gazdowie” w Lesnicy
ul. Polna 33
34-406 Les$nica
Telefon: 018 2656498, kom. 608120268
Faks: 018 2656498
E-mail: gazdowie@poczta.onet.pl

3B. Regionalny Zwiazek Hodowcow Owiec i K6z w Nowym Targu
ul. Szaflarska 93 d/7

34-400 Nowy Targ

tel. 018 2664621

4. Imig¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:

4A. Kazimierz Furczon
4B. Jan Janczy

! Niepotrzebne skresli¢.

? Do zlozenia wniosku o rejestracje uprawniona jest jedynie grupa. Osoba fizyczna lub prawna moze ztozy¢
wniosek o rejestracje po okresleniu przez Komisj¢ Europejska warunkow, po spetnieniu ktorych moze by¢
traktowana jako grupa.
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5. Grupa:
Nalezy przedstawi¢ informacje dotyczqce sktadu grupy.

W sktad grupy wchodza cztonkowie Spoétdzielni ,,Gazdowie” i czlonkowie Grupy

Producentow: OWCE 1 KOZY ZYWE, MIESO BARANIE I KOZIE: SWIEZE, CHLODZONE I
MROZONE. oraz hodowcy zrzeszeni w Regionalnym Zwiazku Hodowcoéw Owiec i Koz.

II. Specyfikacja

1. Nazwa:
Nalezy poda¢ nazwe produktu rolnego lub srodka spozywczego.

Jagnigcina podhalanska

2. Whiosek dotyczy rejestracji:
Nalezy zaznaczy¢ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega si¢ o rejestracje nazwy podanej w
pkt 1 jako nazwy pochodzenia czy jako oznaczenia geograficznego.

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria:

Klasa 1.1 Migso $wieze (i podroby)

4. Opis:

Nalezy przedstawic¢ opis produktu rolnego lub srodka spozywczego, a w przypadku gdy jest to
potrzebne do wykazania zwiqzku, o ktorym mowa w pkt 8, nalezy rowniez przedstawié
informacje dotyczqce sktadu surowcowego, wilasciwosci  fizycznych, chemicznych,
mikrobiologicznych lub organoleptycznych.

Chronione oznaczenie geograficzne obejmuje jagnigta ras: ,,cakiel podhalanski” oraz
wywodzacej si¢ z tej rasy ,,polska owca gorska” i ,,polska owca goérska odmiany barwnej”
wprowadzane na rynek jako §wieze migso.

Mianem ,,jagnigciny podhalanskiej” okresla si¢ migso pozyskane od jagniat odchowywanych
przy matkach hodowanych w sposob tradycyjny i niezmieniony od wiekow. Owce wypasane
sa przez caly sezon, od konca kwietnia do poczatku pazdziernika, na halach. Wykot maciorek
jest mozliwy w ciagu calego roku.

Mianem ,jagni¢ciny podhalanskiej” okresla si¢ wylacznie jagnigta, ktorych wiek nie
przekroczyt 60 dni. Sa to tzw. tuszki jagniat mlecznych uzyskujace wage od 4 do 8 kg.

»Jagniecina podhalanska” pochodzi od jagniat w wieku do 60 dni i o wadze tuszy od 4 do 8
kg. Jest to migso jasnorozowe, delikatne i soczyste z charakterystycznym zapachem. Zapach
»Jjagnigciny podhalanskiej” zblizony jest do dziczyzny (w szczegolnosci do sarniny).



Migso charakteryzuje si¢ rowniez niewielkimi ilosciami biatego tlhuszczu okotonerkowego, o
statej konsystencji, ktoérego masa waha si¢ od 30 do 40 gramoéw oraz minimalnym
otluszczeniem zewngtrznym tuszy, szacowanym na 1,5 do 2 punktow w skali EUROP co
pozwala na zaliczenie ich do klasy I. (Ciuru$ J., Drozdz A. (1995 a). ,Zwigkszenie

efektywnosci produkcji jagniqt mlecznych od owiec gorskich poprzez krzyzowanie towarowe.”
Rocz. Nauk. Zoot., 22, 2: 37-45)

5. Obszar geograficzny:

Nalezy okresli¢ obszar geograficzny.

W wojewodztwie $laskim: w powiecie cieszynskim gmina Istebna

w powiecie zywieckim gminy: Milowka, Wegierska Gorka, Rajcza, Ujsoly, Jelesnia i
Koszarawa

W wojewodztwie matopolskim: caly powiat nowotarski i caly powiat tatrzanski,

w powiecie suskim gminy: Zawoja i Bystra Sidzina,

w powiecie limanowskim gminy: Niedzwiedz i cze$¢ gminy Kamienica, ktora potozona jest
na terytorium Gorczanskiego Parku Narodowego lub znajduje si¢ na potudnie od rzeki
Kamienica oraz solectwa z gminy Mszana Dolna: Olszowka, Raba Nizna, Lostowka, Letowe
1 Lubomierz,

w powiecie nowosadeckim gminy: Piwniczna, Muszyna i Krynica.

6. Dowod pochodzenia:

Nalezy  przedstawi¢  informacje  dotyczqce — przyjetego  sposobu  postepowania
potwierdzajqcego, ze produkt rolny lub Srodek spozywczy pochodzi z okreslonego obszaru
geograficznego.

Calos$¢ procesu produkcyjnego podlega specjalnemu systemowi kontroli. Umozliwia on
catkowite Sledzenie produktu. Nazwa ,,jagnigcina podhalanska” moze by¢ stosowana tylko do
tych produktow, ktore catkowicie spetniaja kazdy z nastepujacych warunkow:

1. Zostaly wytworzone na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 5 zgodnie z
metoda produkcji opisana w pkt 7 i posiadaja cechy okreslone w opisie w pkt 4;

2. Ich producenci zobowiazali si¢ pisemnie przestrzegaé specyfikacji w tym obowiazkow
wynikajacych z ,,dowodu pochodzenia”.

3. Ich producenci zobowiazali si¢ do prowadzenia rejestru jagniat, z ktorych jest
pozyskiwana ,jagnigcina podhalanska” (na bazie obligatoryjnego ,,Systemu
Identyfikacji i Rejestracji Zwierzat” prowadzonego przez Agencj¢ Restrukturyzacji i
Modernizacji Rolnictwa) w celu umozliwienia $ledzenia historii produktu.

4. Ich producenci przekazali nizej wymienione informacje do Tatrzansko-Beskidzkiej
Spotdzielni Producentow ,,Gazdowie” w Les$nicy lub Regionalnego Zwiazku
Hodowcow Owiec i Koz w Nowym Targu.
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. Kazdy producent, ktéry chce wytwarza¢ produkt objety chroniona nazwa jest
zobowiazany do zlozenia deklaracji do Spotdzielni lub Zwiazku, nie p6zniej niz do 30
listopada roku poprzedzajacego wytwarzanie ,,jagni¢ciny podhalanskiej”. Deklaracje
te musza zawiera¢ przynajmniej:

a) imieg i nazwisko hodowcy oraz adres,



b) wskazanie miejsca wypasu,
¢) wskazanie liczby owiec z podziatem na rasy,
d) oswiadczenie hodowcy o ktorym mowa w pkt.6.2.

Spotdzielnia i Zwiazek poddaje hodowcow wyrywkowej kontroli wewnegtrznej, niezaleznej od
kontroli przeprowadzanej przez organ okreslony w pkt 9 specyfikacji, kontrola ta obejmuje
miejsce wypasu i ras¢ zwierzat oraz nadzor nad prawidtowym przebiegiem procesu produkcji
(zgodny z zadeklarowanym w specyfikacji). System kontroli uwzglednia specyfikg
tradycyjnego wypasu owiec.

Spotdzielnia i Zwiazek prowadza rejestr hodowcoéw zajmujacych si¢ produkcja ,,jagnigciny
podhalanskie;j”.

Kazdy hodowca zamierzajacy rozpocza¢ produkcjg jest zobowiazany do uprzedniego ztozenia
wymaganych informacji do Spétdzielni lub Zwiazku.

Organ kontrolny sprawdza zgodno$¢ metody produkcji ze specyfikacja. Sprawdzane jest
rowniez pochodzenie surowca, poszczeg6lne etapy procesu produkcji, jak i cechy gotowego
produktu. Wszyscy producenci oraz grupa ich zrzeszajaca podlegaja kontroli zgodnie z
planem kontroli, jaki posiada i zatwierdza organ kontrolny.

7. Metoda produkcji:

Nalezy przedstawic¢ opis metody produkcji produktu rolnego lub srodka spozywczego oraz podaé
informacje dotyczqce pakowania, jezeli istniejq powody, dla ktorych pakowanie powinno miec
miejsce na obszarze geograficznym okrveslonym w pkt 5 oraz wskazac te powody.

Do produkcji ,,jagnigciny podhalanskiej” wykorzystuje sig¢ jagnigta rasy ,,polska owca
gorska”, ,,polska owca gorska odmiany barwnej” i ,,cakiel podhalanski” oraz odchowywane
przy matkach hodowanych w sposob tradycyjny i niezmieniony od wiekow. Owce wypasane
sa przez caly sezon, od konca kwietnia do poczatku pazdziernika, na halach. Wykot maciorek
jest mozliwy w ciagu catego roku.

Rasy te w wyniku genetycznych uwarunkowan oraz dzigki lokalnej wiedzy i umiejgtnosci
hodowcow: gazdoéw i bacéw (ludowa nazwa producentdw zajmujacych si¢ produkcja serow i
wypasem owiec), wykazuja bardzo dobre przystosowanie do warunkéw klimatycznych
wystepujacych na obszarze geograficznym okreslonym w pkt. 5.

7Z uwagi na surowe warunki klimatyczne obszaru geograficznego produkcji ,,jagnigciny
podhalanskiej”, jagnigta urodzone w miesiacach zimowych pozostaja w owczarni od
momentu narodzin przez caty okres wychowu. Po wyprowadzeniu matek na pastwiska
jagnigta hodowane sa osobno. Jagnigta moga towarzyszy¢ matkom podczas wypasu, jezeli
pozwalaja na to warunki atmosferyczne.

Przez caly okres wychowu podstawowym pokarmem jagniat mlecznych przeznaczonych do
produkgc;ji ,,jagnieciny podhalanskiej” jest mleko matek.

Chow owiec gorskich, ktoérego produktem jest ,jagnigcina podhalanska” odbywa si¢ w
warunkach gorskich, w matych ekstensywnie utrzymywanych stadach owiec Zzywionych
naturalnymi paszami pochodzacymi glownie z lokalnych zasoboéw hodowcow, pasze
objetosciowe (zielonka, siano, sianokiszonka) nie moga pochodzi¢ z obszaru innego niz
wskazany w pkt. 5. Pasze treSciwe moga pochodzi¢ z innego obszaru. Obsada owiec na hektar
wynosi do 10 sztuk.



Zywienie letnie matek w okresie od konca kwietnia do pazdziernika odbywa si¢ na
pastwiskach gorskich. Pastwiska nie sa nawozone, charakteryzuja si¢ duzym zréznicowaniem
botanicznym, co wptywa na walory smakowe ,,jagni¢ciny podhalanskiej”.

Obszar wypasu i produke;ji ,,jagnigciny podhalanskiej” potozony jest w poblizu pigciu Parkow
Narodowych: Na pdétnocy wskazanego terenu znajduje si¢ Gorczanski Park Narodowy, od
potudnia - Tatrzanski, na zachodzie — Babiogdrski, na wschodzie Pieninski i Magurski oraz
Parkow Krajobrazowych i obszaréow cennych przyrodniczo: Natura 2000.

Duzy wplyw na ostateczny smak ,jagnigciny podhalanskiej” ma specyficzna ro§linno$c¢
wystepujaca na obszarze jej wytwarzania. Wiele sposrod gatunkow roslin, ktorymi zywia sig
owce podczas wypasu jest roslinnoscia endemiczng Tatr i Beskidow.

Chow jagniat prowadzony jest ekstensywnie przy wykorzystaniu wylacznie pastwisk w
obszarze opisanym w pkt. 5. System chowu polega na ciaglym przemieszczajacym si¢
wypasie stada z wytaczeniem okresu zimowego. Sposdb wypasu stada gwarantuje szczegdlny
charakter produktu gdyz matki zywia si¢ na terenach niewykorzystywanych intensywnie,
urozmaicong unikatowa roslinno$cia, co ma wptyw na mleko, ktorym odzywiaja si¢ jagnigta.

Jagnigta moga by¢ poddawane ubojowi i rozbiorowi w celu otrzymania tusz rowniez poza
obszarem okreslonym w pkt. 5.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym:
Nalezy przedstawi¢ elementy uzasadniajqce zwiqzek miedzy jakosciq i cechami
charakterystycznymi  produktu rolnego Ilub Srodka spozywczego a Srodowiskiem
geograficznym na obszarze okreslonym w pkt 5, w przypadku ubiegania sie o rejestracje
nazwy podanej w pkt 1 jako nazwy pochodzenia.

Obszar produkcji ,,jagnieciny podhalanskiej” pokrywa sig z obszarem wytwarzania ,,0scypka”
(Chroniona Nazwa Pochodzenia) i ,,redykolki” jako produktow wytwarzanych w systemie
tradycyjnego wypasu owiec w polskich Karpatach. W obrebie catego wskazanego obszaru
wypasa si¢ owce rasy: polska owca gorska, polska owca gorska odmiany barwnej i cakiel
podhalanski. Obecnie w dalszym ciagu kultywuje si¢ redyki, czyli wedrowki owiec na hale i
przemieszczanie si¢ stad po calym obszarze.

Przedmiotowy obszar jest spojny pod wzgledem historycznym, etniczno-kulturowym oraz
geograficznym. Jednakowa metoda hodowli owiec we wskazanym obszarze wyksztalcita si¢
na przestrzeni wiekoOw i pozostaje nierozerwalnym elementem krajobrazu i kultury tego
regionu.

8.1 Naturalny zwiqzek z regionem.
8.1.1 Klimat i gleby

Wskazany w pkt. 5 obszar charakteryzuje si¢ surowymi warunkami klimatycznymi: niska
$rednia temperatura okoto 5°C, dtugo utrzymujaca si¢ pokrywa $niezna. Srednia roczna suma
opadow wynosi okoto 900 - 1200 mm. We wskazanym obszarze dominuja mato urodzajne
gleby brunatne i bielicowe. W Tatrach i w Pieninach na granitoidach wytworzyly si¢ gleby
bielicowe i bielica a na wapieniach r6éznego rodzaju redziny. Gleby inicjalne, gleby stabo
wyksztatcone lub obszary bezglebowe zajmuja 40% powierzchni Tatr.



W rejonie Beskidow wystepuja gleby na podlozu fliszowym sa to gtdownie gleby bielicowe i
brunatne. Na terenach nad rzekami i przy potokach wyksztalcily si¢ wskutek aluwialnego
procesu glebotworczego mady, zwykle gorskie - mniej lub bardziej kamieniste. Pod
wzgledem bonitacyjnym na Zywiecczyznie wystepuja gleby niskich i érednich klas. Trudne
warunki naturalne, a takze wystgpujace na znacznych obszarach stosunkowo strome stoki
wzniesien powoduja, ze gleby te sa narazone na erozj¢. Warunki te bardzo mocno ograniczaja
mozliwosci produkcji rolnicze;j.

8.1.2 Roslinnos¢

Obszar wskazany w pkt.5 charakteryzuje si¢ bogactwem roznorodnej szaty roslinne;j.
Przyktadowo we florze roslin naczyniowych Zakopanego wystepuje ogotem 810 gatunkow,
czego 585 to gatunki rodzime, a 225 - obce, ktore pojawily si¢ na tym terenie w wyniku
dziatalnosci czlowieka.

Obecnos$¢ wtornych, pomaturalnych zbiorowisk nieleSnych w krajobrazie Tatr i Podhala w
istotny sposob decyduje o bogactwie gatunkowym tego regionu. Powstanie i trwanie tych
zbiorowisk mozliwe jest przede wszystkim dzigki okre§lonej dziatalnosci gospodarczej
cztowieka. Pojawily si¢ one na miejscu dawnych zbiorowisk lesnych, a dzigki dtugotrwatemu
zagospodarowaniu wytworzyta si¢ na nich charakterystyczna roslinno$¢ przystosowana do
okreslonego sposobu uzytkowania. Powstatle w ten sposob zbiorowiska roslinne posiadaja
niepowtarzalny sktad gatunkowy i strukture. W znacznej czesci sktadaja si¢ one z gatunkow
tubylczych, pochodzacych z naturalnych, rodzimych zbiorowisk ros$linnych. (M. Wesotowska
wZroznicowanie roslinnosci tqk i pastwisk Tatr Zachodnich oraz ich przedpola w zwiqzku ze
sposobem uzytkowania”: http://info.botany.pl/ekologia/resea/proc_05mw1.html)

Roslinami wystepujacymi w Polsce jedynie na terenie Podhala sa migdzy innymi: Ostrozka
tatrzanska (Delphinium oxysepalum), Len karpacki (Linum extraaxillare), Goryczka §niegowa
(Gentiana nivalis), Goryczka krotkotodygowa (klusjusa) (Gentiana clusii), Saussurea
(opierstka) alpejska (Saussurea alpina), Skalnica jastrzgbcowata (Saxifraga hieracifolia),
Fiotek alpejski (Viola alpina), Dzwonek alpejski (Campanula alpina), Przelot alpejski
(Anthyllis alpestris), Jastrzebiec kosmaty (Hieracium villosum), Traganek zwislokwiatowy
(Astragalus penduliflorus), Omieg koztowiec (Doronicum clusii), Sybaldia rozestana
(Sybbaldia procumbens), Kuklik rozestany (rozlogowy) (Geum reptans), Jaskier gorski
(Ranunculus pseudomontanus), Skalnica nakrapiana (Saxifraga aizoides), Rozchodnik
czarniawy (Sedum atraum), Gtodek mrzyglod (Draba aizoides), Postonek wielkokwiatowy
(Helianthemum  grandiflorum), Gnidosz dwubarwny (Pedicularis oederi), Jaskier
okragtolistny (Ranunculus thora), Starzec krainski (Senecio carniolicus), Starzec karpacki
(Senecio carpaticus), Gozdzik lodowcowy (lodnikowy) (Dianthus glacialis), Przymiotto
wegierskie (Erigeron nanus), Siekiernica gorska (Hedysarum hedysaroides), Ostrotodka
karpacka (Oxytropis carpatica), Gnidosz okolkowy (Pedicularis verticillata), Lepnica
beztodygowa (Silene acaulis), Thustosz alpejski (Pinguicula alpina), Stonecznica waskolistna
(Heliosperma quadridentatum), Rzezuszka alpejska (Hutchinsia alpina), Mak tatrzanski,
warzucha tatrzanska (Cochlearia tatrae), przymiotno wegierskie (Erigeron hungaricus),
pszonak Wahlenberga (Erysimum wahlenbergii), urudzik karpacki (Soldanella carpatica),
skalnica tatrzanska (Saxifraga perdurans). Czgsto spotykane tu sa takze takie ro$liny jak:
psia trawka (Nardu stricta), wiechlina alpejska (Poa alpina), jarzmianka wicksza (4strantia
major), jaskier okraglolistny(Ranunculus thora), sesleria tatrzanska (sesleria tatrae),
sickiernica gorska (Hedysarum hedysaroides), aster alpejski (aster alpinus), dgbik
osmioptatkowy (Dryas octopetala), oset siny (Carduus glaucus), koniczyna alpejska
(triforium alpinum), zywiec gruczotowaty (Dentaria glandulosa), kostrzewa niska (Festuca
supina), boimka dwurzgdowa (Oreochloa disticha), boréwka bagienna (Vaccinicum



uliginosum), gnidosz okotkowy (Pedicularis verticillata), sit skucina (Juncus trifidus), rdest
zyworodny (Polygonum viviparum), rutewka orlikolistna (Thalictrum aquilegifolium) i
wierzbowka kipszyca (Epilobium angustifolium).

Bardzo czgsto na tych terenach wystepuja takze takie rosliny jak: szarotka alpejska
(Leontopodium alpinum), lilia ztotogtow (Lilium martagon), dziewigésit beztodygowy
(Carlina acaulis), szafran spiski (Crocus scepusiensis), kuklik gorski (Geum montanum),
skalnica nakrapiana (Saxifraga aizoides), goryczka kropkowana (Gentiana punctata),
goryczka trojesciowa (Gentiana asclepiadea), goryczka wiosenna (Gentiana verna), zimowit
jesienny (Colchicum autumnale), gozdzik wonny (Dianthus praecox), mak alpejski (Papaver
burseri), rojnik gorski (Sempervivum montanum), arcydziggiel litwor (Archangelica
officinalis), tojad mocny (Aconitum firmum) oraz sasanka alpejska (Pulsatilla alpina).

Warto zwroci¢ uwage na masyw Pliska (1557m n.p.m.), lezacy w obszarze Zywieckiego
Parku Krajobrazowego, na ktorym podobnie do obszaru Tatr wyksztalcito si¢ pigtro
subalpejskie jest jednym z najbardziej dziewiczych terenow w Polsce. Pigtro subalpejskie
rozposciera si¢ od okolo 1400 m n.p.m. do szczytu Pilska. Wystepujace tu zaro$la
kosodrzewiny (Pinus mugo Turra) tworza platy, wsrdd ktorych w niewielkiej domieszce
wystepuje jarzab pospolity (Sorbus acuparia ssp. glabrata) w odmianie nagiej oraz porzeczka
skalna (Ribes petracum). Platy kosowki przeplataja si¢ ze zbiorowiskami traworoslowymi i
krzewinkowymi. Spos$rod gatunkow alpejskich spotka¢ tu mozna bazyng obupiciowa
(Empetrum nigrum ssp.hermaphroditum), jatowiec halny (Juniperus communis ssp. alpina),
widtaka alpejskiego (Diphasiastrum alpinum) i wierzbe zielna (Salix herbacea).

W odroznieniu od boréw gornoreglowych duzym bogactwem florystycznym cechuja sig
polany reglowe. Polany te powstaly pod wplywem uzytkowania cztowieka, dlatego
dominujacymi zespotami ro$linnymi sa laki i pastwiska, wsrod ktérych spotyka sig
unikatowe mtaki i torfowiska. Osobliwoscia przyrodnicza o znaczeniu ponadregionalnym jest
szata roslinna Hali Cebulowej. Wystgpujace tu mtaki i torfowiska charakteryzuja sig
unikatowym sktadem florystycznym. Na przetlomie czerwca i lipca na hali tej kwitnie
masowo czosnek syberyjski (Pallium sibiricum) i niebielistka trwala (Swertia perennis).
Stwierdzono tu tez wystgpowanie innych ciekawych gatunkow ro$lin, miedzy innymi petika
alpejskiego (Trollius altissimus), kukulki szerokolistnej (Dactylorhiza majalis), kruszczyka
btotnego (Epipactis palustris) czy owadozernego tlustosza pospolitego (Pinguicula vulgaris
ssp. vulgaris). Bardzo malownicza, szczeg6lnie wczesng wiosna, kiedy zakwitaja tany
szafranu spiskiego (Crocus scepusiensis), jest Hala Rysianka. Szafran spiski potocznie
nazywany krokusem, jest gatunkiem, ktérego liczebno$¢ uzalezniona jest od wypasu owiec.
Zaprzestanie uzytkowania pasterskiego powoduje stopniowe zmniejszanie ich liczebnosci, co
moze doprowadzi¢ do catkowitego zaniku tych stanowisk. Dzwonek pitkowany (Campanula
serrata), tojad mocny odmiany morawskiej (Aconitum firmum ssp. moravicum) i potpasozyt
tocja alpejska (7Tozzia alpina) sa umieszczonymi na liScie gatunkdw o znaczeniu
wspolnotowym. Migdzy innymi dla tych gatunkéw wyznaczono ostoje siedliskowa Beskid
Zywiecki w ramach Europejskiej Sieci Natura 2000. Wystepujaca na brzegach potokow i w
obszarach zrédliskowych zarzyczka gorska (Cortusa matthioli) jest gatunkiem wpisanym do
Polskiej Czerwonej Ksiggi Roslin. (,,Kwartalnik turystyczny w gorach” nr 3 (9) — LATO
2006)

Pasterstwo gorskie praktykowane we wskazanym obszarze od wielu wiekéw wyraznie
uksztattowalo tereny objgte obecnie ochrona. Przykladem moze by¢ Gorczanski Park
Narodowy. Bogactwo roslinnosci na polanach uksztattowato si¢ w wyniku dlugotrwatego
wypasu i koszarowania owiec i bydla. Do najcenniejszych zbiorowisk naleza zyzne taki
miecznikowo-mietlicowe. Miejscami w wyzszych polozeniach pojawiaja si¢ duze platy



traworosli, z wysoko wyrastajaca ciemig¢zyca zielona. Na stanowiskach podmoktych, przy
zrodliskach 1 wysigkach, wytworzyly si¢ miaki koztkowo-turzycowe, a w ich wilgotnym
otoczeniu, bujne laki ostrozeniowe z ostrozeniem takowym (Cirsium rivulare) 1 rdestem
wezownikiem (Polygonum bistora). Na polanach, gdzie od kilkudziesigcioleci zaprzestano
wypasu i koszenia, widoczny jest intensywny proces sukcesji lesnej, czyli przemiany i
ubozenia szaty roslinnej, prowadzacy do ponownego powstania lasu. (www.parki.pl)

8.1.3 Zwiqzek z regionem

W odniesieniu do hodowli owiec klimat pozwala jedynie na utrzymywanie w warunkach
ekstensywnych odpornych i dobrze przystosowanych do $rodowiska, mato wymagajacych
owiec, znoszacych calodobowy wypas, ktory w sposob tradycyjny odbywa sig¢ tu
nieprzerwanie od kilkuset lat. Przez caly okres wypasu owce utrzymywane sa na powietrzu z
dala od siedzib ludzkich, na terenach naturalnych i nie nawozonych. Pokonuja one réwniez
niekiedy bardzo duze odlegtosci od miejsc w ktérych zimuja. Skutkiem tego jest duza
odpornos¢ owiec, dobre umigsnienie i mata zawarto$¢ thuszczu oraz wysoka jakos¢ odzywecza.

Letnie wypasy stad na halach gorskich sa glgboko zakorzenione w tradycji i kulturze regionu.
Rownoczesnie ta dziatalno$¢ skutecznie zapobiega niekorzystnym zmianom florystycznym
spasanych arealow — ekspansji krzewow 1 drzew (przyktadem zaniechania takiej dziatalno$ci
jest aktualny stan Bieszczadzkich potonin) — oraz degradacji runi. Sama obecnos$¢ owiec tych
ras — jedynych rodzimych, predysponowanych do bytowania w tak niekorzystnych
warunkach, w wymierny sposob wptywa na walor krajobrazowy regionu, a tym samym na
stopien jego atrakcyjnosci turystyczne;j.

Prowadzenie wypasu w sposob zgodny z tradycja i umiejgtnosciami lokalnej ludnosci daje
szereg korzysci srodowisku naturalnemu. Fakt, Zze owce bardzo nisko przygryzaja run
powoduje u wielu ros§lin zahamowanie ich rozwoju. Skutek ten nie jest w petni negatywny.
Prowadzenie wypasu na halach zapobiega rozprzestrzenianiu si¢ $miatka darniowego
(Deschampsia caespitosa) — jest to wysoka trawa uniemozliwiajaca wzrost innym ros§linom.
Wartym przytoczenia jest przyktad Tatrzanskiego Parku Narodowego w ktérym po
wprowadzeniu zakazu wypasu owiec $miatek darniowy bardzo szybko si¢ rozprzestrzenit a
jego zwalczenie okazato si¢ mozliwe dopiero po zniesieniu ograniczenia.

Wspotczesny krajobraz gorski (hale tatrzanskie, polany gorczanskie i beskidzkie) jest
rezultatem wielowiekowej dzialalnos$ci pasterskiej gorali. Coroczny wypas polan przez owce
na przemian z wykaszaniem terenéw, na ktorych owce trzymane byly w zagrodzie tzw.
koszarzonych powierzchni, utrzymywat stabilno§¢ ekosystemu i zapobiegal naturalnemu
zarastaniu. Polany bowiem, lezace w pigtrze reglowym bez ingerencji ludzkiej ulegaja
naturalnej sukcesji. Regres owczarstwa spowodowal réwniez w gorach szybkie procesy
degradacji runi pastwiskowej, ale rowniez sukcesje, czyli zarastanie polan krzewami borowki,
siewkami $wierka, co po pewnym czasie moze spowodowaé utrat¢ powierzchni kiedys
intensywnie wypasanych, ale z czasem rowniez zmiang charakterystycznego krajobrazu
Karpat.

Najkorzystniejsza forma ochrony wysoko potozonych polan przed zarastaniem jest wypas
owiec. Owce nie tylko zapobiegaja niepozadanemu ,nalotowi” drzew i krzewow, ale w
sposob naturalny swymi odchodami wzbogacaja run w szybko dostepny azot. Jest to
najbardziej ekonomiczna i naturalna forma utrzymania walorow krajobrazowych naszych
chronionych obszaréw gorskich.

Preferowany przez owce porost zazwyczaj charakteryzuje si¢ bogatsza zawartoscia lisci niz
roslin, jest fizjologicznie mtodszy, zawiera wigcej roslin dwulisciennych itd. Analizy



chemiczne dowodza, Zze zawiera wigcej biatka a mniej wtokna. (,,Chow owiec metodami
ekologicznymi” Radom, 2004 — prof. dr hab. Andrzej Drozdz)

W trakcie wypasu owce udeptuja darmn, co sprzyja si¢ krzewieniu traw a w konsekwencji
zapobiega erozji gleby. Z drugiej strony nadmierne udeptywanie wplywa niekorzystnie na
ukorzenienie pewnych roslin a w runi pojawiaja si¢ takie rosliny niepozadane takie jak
wiechlina roczna (Poa annua) czy babka $rednia (Plantago media) uniemozliwiajace wzrost i
rozwo6j innym roslinom. Przy nieodpowiednim i intensywnym wypasie moze doj$s¢ nawet do
zniszczenia darni, dlatego umiej¢tnosci lokalnych gorali sa kluczowym elementem
umozliwiajacym zréwnowazona gospodarke tymi terenami. Praktykowane od wiekow przez
lokalnych gorali tzw. redyki polegajace na przepedzaniu stad na duzych odlegtosciach
zapobiegaja degradacji pastwisk. Ponadto wypasanie owiec jest doskonatym sposobem
nawozenia pastwisk, owce po wydaleniu odchodéw wpychaja je racicami w ziemig.

Obecnie wiadze Parkow Narodowych zabiegaja o wypasanie na ich halach owiec wlasnie z
uwagi na wskazane korzystne skutki. Ponadto tradycyjne pasterstwo stanowi wazny element
krajobrazu gorskiego przyciagajacy rzesze turystow.

Rasa ,,cakiel podhalanski”

Cakle podhalanskie byty od wiekéw utrzymywane na terenie Podhala i Beskidow. Tradycja
chowu tych owiec sigga okresu przemieszczania si¢ wotosko-ruskich plemion pasterskich
wzdhuz tancucha Karpat, ktére trwato od XIV wieku i zakonczyto si¢ na Bramie Morawskiej
w wieku XVI. Cakle podhalanskie byly i sa nadal owcami o wszechstronnej uzytkowosci.
Weta i skory wykorzystywane byly do wytwarzania ubran codziennego uzytku, strojow
ludowych, regionalnych lub elementéw dekoracyjnych. Mleko i migso zaspokajato
zapotrzebowanie ludnosci zyjacej w niekorzystnych warunkach przyrodniczo-rolniczych na
produkty biatkowe. Wypas owiec duzymi stadami na gorskich halach wplywat na ich
gospodarcze wykorzystanie oraz pielggnacj¢ gorskiego ekosystemu. Cakiel podhalanski jest
rasa Swietnie przystosowana do trudnych warunkow panujacych we wskazanym rejonie.
Cakiel podhalanski posiada szereg zalet i korzystnych cech, ktére powinny by¢ zachowane:

- odporno$¢ na trudne warunki §rodowiskowe;

- charakterystyczna okrywa wetnista o kosmkowej strukturze, znakomicie chroniaca przed
niekorzystnym wplywem opadow;

- silny instynkt macierzynski,

- wysoka zdrowotno$¢,

- dhlugowieczno$¢ (15 lat),

- silny instynkt stadny, mozliwo$¢ utrzymywania w duzych stadach,

- dostarczanie mleka do produkcji regionalnych serow.

Rasa ,,polska owca gérska”

Proces uszlachetniania cakla podhalanskiego, z wykorzystaniem cakla karpackiego z rejonu
Siedmiogrodu i owiec fryzyjskich zapoczatkowany przed I Wojna Swiatowa byl
kontynuowany przez kolejne dziesigciolecia. Po II Wojnie Swiatowej wraz z podjeciem prac
nad doskonaleniem biatej odmiany cakla podhalanskiego przyjeto w Polsce dla catej tej grupy
nazwe ,,polska owca gorska” (POG). Dzialania te poprawily masg ciata dorostych maciorek,
wydajno$¢ i charakter okrywy wehistej, wydajnos¢ mleka, ktéra obecnie w warunkach 150
dni pastwiskowego dojenia wynosi ok. 70-80 litrow mleka. Udato sig¢ w poglowiu masowym
potaczy¢ poprawe parametrow produkcyjnych tej rasy z cennymi zaletami przystosowujacymi
ja do trudnych warunkéw $rodowiskowych: dobrym zdrowiem, dlugowiecznoscia,
odpornoscia oraz przyzwoita, jak na warunki chowu, mleczno$¢ i plennos¢. Jednoczesnie



udato si¢ zachowa¢ smak migsa miodych jagniat. Wyjatkowy zespdt cech organizmu
»polskiej owcy gorskiej” zapewnia jej doskonate przystosowanie do gorskiego $rodowiska
oraz bezsprzecznie $wiadczy o charakterze genotypu tej populacji - bardzo cennej,
znakomicie zadomowionej w goralskiej kulturze i krajobrazie regionu.

Glownym osrodkiem chowu polskiej owcy gorskiej jest Podhale. Sa to owce w typie
wszechstronnie uzytkowym - pozyskuje si¢ od nich welng, skory, migso, a przede wszystkim
mleko, z ktérego wyrabia si¢ tradycyjne produkty: oscypki, bryndze i zentyce. Sa to owce
drobne, pdzno dojrzewajace, o welnie mieszanej (wlosy puchowe i1 rdzeniowe), runo otwarte
w postaci dtugich i waskich kosmkow o barwie bialej, czasem czarnej. POG odznacza sig
harmonijnie zbudowanym tulowiem, wspartym na do$¢ cienkich, ale mocnych i
umigsnionych konczynach, ma $cigty i waski zad. Tryki o rogach slimakowych, u czgsci
maciorek wystepuja rogi szczatkowe. Masa ciata dorostych trykéw wynosi 60-70 kg.,
maciorek 45-50 kg. Pomimo, Ze uzytkownos¢ migsna POG jest staba to rekompensuje to
doskonata jakos$¢ uzyskiwanego migsa.

Zaréwno owce rasy polskiej owcy gorskiej, polskiej owcy gorskiej odmiany barwnej jak i
cakla podhalanskiego wypasane w gorach zywia si¢ bardzo zréznicowana, specyficzna dla
sktadu botanicznego roslinnoscia, co ma wpltyw na walory odzywcze, szczegélny smak i
aromat ,,jagnigciny podhalanskie;j”.

Unikatowe $rodowisko naturalne obszaru oraz metoda chowu wplywa na wyjatkowa
soczystos¢ ,,jagnieciny podhalanskiej”, ktdra jest uzalezniona od marmurkowatosci czyli
zawartosci tluszczu $rodmigsniowego. Podczas obrobki kulinarnej tluszcz ten ulega
rozpuszczeniu, ale pozostaje wewnatrz migsnia, nadajac mu soczysto$¢. Soki migsniowe sg
no$nikami substancji smakowo-zapachowych. Zawarte w tluszczu substancje lotne sag
glownymi komponentami smaku i zapachu. Na cechy te podstawowy wptyw poza wiekiem
zwierzgcia ma sktad dawki pokarmowej. Specyficzna naturalna ro$linnos¢ regionu bgdaca
podstawa diety matek wptywa bezposrednio na jako$¢ mleka, ktore ssa jagnigta. Jako ze
zielonka ktora dokarmiane sa jagnigta pochodzi ze wskazanego obszaru w jej sktad wchodzi
bogata mieszanka unikatowych kwiatow, ziot i traw. Wiele sposrod ziot spozywanych przez
owce znajduje swe zastosowanie w ludowej medycynie.

Czysto$¢ srodowiska naturalnego sprawia, ze ,,jagni¢cina podhalanska™ jest pozbawiona
szkodliwego wplywu zanieczyszczen przemyslowych a tym samym nie zawiera toksyn,
metali cigzkich i innych szkodliwych dla zdrowia substancji. Z uwagi na fakt, Ze u nowo
narodzonego jagnigcia rozwija si¢ przede wszystkim uktad kostny i tkanka mig¢$niowa oraz z
uwagi na fakt, iz jest to okres intensywnego wzrostu i dobrego wykorzystania paszy, pokarm
jaki spozywaja jagnigta ma kluczowy wplyw na jako$¢ i walory smakowe migsa.

Z obserwacji wynika, ze z najczgsciej zjadanymi przez owce gatunkami ro$lin z tak, hal i
pastwisk sa gatunki wystgpujace zasadniczo w Karpatach. Warto podkresli¢, ze wsrod tych
gatunkow jest wiele roslin leczniczych spotykanych i stosowanych w medycynie ludowej. Sa
to rosliny zawierajace witaminy, biatka, lipidy oraz niezbedne dla zdrowia 1 prawidtowego
funkcjonowania organizmu pierwiastki, takie jak : magnez, cynk, selen, jod czy lit. Owce
zjadaja wigcej lisci niz todyg 1 wigcej o niemal 30 % motylkowatych niz traw o tej samej
strawnosci. Tak wigc dostgp do mtodej i tatwostrawnej runi zapewnia owcom mozliwosci
optymalnego poziomu konsumpcji i produkcji. Przeprowadzone doswiadczenia dowiodly, ze
tereny nie nawozone w poroOwnaniu z terenami nawozonymi charakteryzuja si¢ bogatszym
zroznicowaniem flory oraz wigkszym udzialem koniczyn. Na terenach nawozonych
ro$linno$¢ wyraznie ulegala ujednoliceniu co w oczywisty sposob wptywa ujemnie na sktad
mineralny pozywienia owiec. Bogatsza w mikroelementy roslinno$¢ pastwiska przektada sig
na jako$¢ mleka matek a w rezultacie na cechy migsa jagniat. Jakos¢ a w szczegolno$ci
zroznicowanie roslinnosci uzywanej jako siano w okresie zimowym jest bardzo wazna ze
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wzgledu na prawidlowe zywienie w okresie przebywania stada w owczarni. Brak stosowania
nawozenia pastwisk a tym samym wystgpowanie bogatszej flory sprawia, ze obfituja one w
ro$liny motylkowate a w szczeg6lnie w koniczyny przyktadowo w koniczyng alpejska ktora
preferuja owce, poniewaz jest to roslina soczysta, lekkostrawna i bogata w mikroelementy.

Tradycyjny system hodowli

System hodowli stosowany we wskazanym obszarze jest calkowicie tradycyjny oraz w pelni
odzwierciedla umiejetnosci lokalnych hodowcow. Metody stosowane sa przez lokalnych
producentéw stanowia o wyjatkowosci produktu, jakim jest ,jagniecina podhalanska”. W
surowych warunkach wskazanego obszaru produkcji mozliwe jest prowadzenie wytacznie
zrownowazonej i tradycyjnej gospodarki hodowlanej, ktéra uwzglednia specyfike klimatu i
obostrzenia wynikajace z ochrony przyrody. Dodatkowym oryginalnym elementem systemu
hodowli jest tradycyjny sposob zywienia oparty o mleko matek i pasze pochodzace ze
wskazanego obszaru.

8.1.4 Wplyw obszaru oraz sposobu hodowli na jakos¢ produktu.

Za silnym zwiazkiem ,,jagnigciny podhalanskiej” z regionem opisanym w pkt. 5 korzystnym
wplywem tradycyjnego sposobu prowadzenia hodowli przez miejscowych producentéw
opierajacym si¢ na wypasaniu owiec na nienawozonych pastwiskach, przemawiaja badania
przeprowadzone przez Instytut Zootechniki w Balicach, Panstwowego Instytutu Badawczego.
Prace badawcze prowadzone byly w Bielance nalezacej do Zaktadu Doswiadczalnego
Instytutu Zootechniki Grodziec Slaski Sp. z o0.0. Badania polegaly na doswiadczalnym
porownaniu wplywu nawozenia pastwiska gorskiego na jakos$¢ mleka owczego i migsa
jagnigcego. W ramach wykonywanych doswiadczen wydzielono dwa pastwiska gorskie ,,E -
ekologiczne” 1 ,,N - nawozone”, z ktorych jedno ,N” zostalo poddane mineralnemu
nawozeniu azotowemu. Warto zauwazy¢, ze w skladzie florystycznym pastwiska nie
nawozonego udziat koniczyn ksztaltowal si¢ na $rednim poziomie 22% a w obrebie pastwiska
nawozonego wynosit zaledwie od 4,7% do 9,2%. Pastwiska zostaly obsadzone zaréwno
matkami jak i jagnigtami owiec rasy polska owca gorska, dzigki czemu mozna odnies¢ wyniki
przeprowadzonych badan do produktu jakim jest ,,jagnigcina podhalanska”.

Wyniki badan dowodza, ze we wszystkich miesiacach laktacji mleko matek polskiej owcy
gorskiej wypasanych na naturalnych nie nawozonych pastwiskach odznaczalo si¢ mniejsza
iloscia mocznika i ksztaltowato si¢ na $rednim poziomie 0,029%, w przypadku owiec z
terend6w nawozonych $rednia zawarto$¢ mocznika byla o okoto 35% wyzsza i wynosita
0,039%.

Podobnie jak w przypadku mleka, zawartos¢ mocznika w surowicy krwi owiec i jagniat byta
mniejsza w przypadku tych skarmianych na nie nawozonych pastwiskach i wynosita dla
jagniat 47,2 mg/dl a w przypadku jagniat z pastwisk nawozonych wynosita 50,1 mg/dl.

Jak jednoznacznie potwierdzily przeprowadzone badania, naturalny charakter wskazanego
regionu oraz tradycyjny sposob hodowli wyraznie wptywa na cechy migsa polskiej owcy
gorskiej, a mianowicie migso jagniat karmionych na nie nawozonych terenach posiadato o
okoto 19% wyzszy udzial wielonienasyconych kwasow thuszczowych (PUFA). Takze
stosunek nienasyconych kwasoéw tluszczowych n-6 do n-3 w migsie obydwu grup
do$wiadczalnych ksztattowat si¢ na korzystnym poziomie: grupa E-1,59, grupa N-2,09, przy
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czym pierwsza warto$¢ nalezy uzna¢ za bardziej pozadana. Migso jagniat odchowywanych na
pastwisku ekologicznym cechowalo wyzsze o 43 % stgzenie izomerow sprz¢zonego kwasu
linolowego (CLA) w poréwnaniu z migsem jagniat odchowywanych na pastwisku
nawozonym. Wysoka zawartos¢ CLA w migsie ,jagnigciny podhalanskiej” korzystnie
wplywa na zawarto$¢ lipoprotein we krwi, hamuje rozwdj nowotworow, a takze posiada silne
wlasciwosci antyoksydacyjne. Duzo lepsze parametry wystgpowania kwasow thuszczowych
w przypadku migsa jagniat odchowywanych na nienawozonych pastwiskach wskazuja, ze
cecha ta jest wynikiem zroznicowanego sktadu florystycznego runi w szczegdlnosSci
wysokiego udziatu roslin motylkowych i ziot. Przeprowadzone doswiadczenia udowodnity,
ze wigksze zréznicowanie florystyczne pastwiska ekologicznego oraz jego mniejsza
produkcyjno$¢ byty efektem zaniechania nawozenia azotowego.

(w: www.ekostrona.izoo.krakow.pl)

8.2 Historyczny zwiqzek z regionem.

Produkcja ,,jagnigciny podhalanskiej” odbywa sig na obszarze geograficznym okreslonym w
pkt 5. Obszar ten jest czg$cia Karpat do ktorego naleza Tatry, Beskidy, Pieniny i Gorce.

,Cakiel podhalanski” oraz ,,polska owca gorska” i ,,polska owca gorska odmiany barwne;j” sa
SciSle zwiazane z historia i tradycja ludno$ci zamieszkujacej Karpaty a szczegdlnie z
Goralami, ktorych byt przez stulecia zwiazany byt z chowem owiec. Kultywowali oni 1 nadal
kultywuja obrzgdowo$¢ pasterska a zrzeszeni w Zwiazku Podhalan — organizacji Gorali
polskich — dziataja na rzecz zachowania tradycyjnego pasterstwa ,,pod halami” - na obszarze
od Beskidu Slaskiego i Zywieckiego po Podhale, Spisz, Pieniny, Gorce i Beskid Niski. W
swojej kulturze nawiazuja do bogactwa kulturowego ludéw wotoskich.

Chow owiec 1 gospodarka pasterska w gorach uksztaltowaty unikalny krajobraz tego regionu.
Bez utrzymania owczarstwa gorskiego niemozliwy jest zrbwnowazony rozwoj tych terenow.
Pasterstwu na terenie polskich Karpat zostala poswigcona o$miotomowa publikacja pt.
,Pasterstwo Tatr Polskich i Podhala”, w ktorej szczegdétowo opisano kulture pasterska
zwiazana z tradycyjnym wypasem owiec.

Przybycie plemion Wolochéw spowodowato, ze gospodarka rolna catego obszaru przeszia
ogromng przemiang - rozpocz¢to hodowle owiec i bydta. Ponadto Wotosi przyniesli ze soba i
zakorzenili zdolno$ci przetworstwa produktow otrzymanych dzigki hodowli, takich jak
mleko, sery, wetna i skory. Najstarsze notatki dotyczace plemion wotoskich mozna odnalez¢
w ,,Zywocie $w. Kingi” — hagiografii z XV wieku autorstwa historyka i kronikarza Jana
Dhugosza. Wotoskie regularne wedrowki z dolin w kierunku gorskich hal czasem przeobrazity
si¢ w stale osadnictwo.

Kolonizacja Wotoska pozostawita po sobie kilka trwatych §ladow. Przede wszystkim pod jej
znaczacym (o ile nie dominujacym) wpltywem uksztaltowat si¢ wspolny dla catych Karpat
Zachodnich etos goéralski. Kolonizacja wotoska wywarla znaczacy wplyw na stosunki
gospodarczych i na sieci osadniczej Karpat Zachodnich. Swiadectwem obecnosci Wotochow
w Karpatach jest obecno$¢ nazw geograficznych pochodzenia wotoskiego np. Magura
(wolnostojacy masyw gorski), Kiczora (zarost, - ,,zarosnieta gora”). Tradycja pasterstwa i
wyrobu produktow zwigzanych z wypasem zostala na przestrzeni wiekow szeroko
udokumentowana.

Lustracja przeprowadzona w 1564 r. przyniosta takze wiadomosci o wypasaniu stad owiec
przez Wotochéw na Zywiecczyznie w starostwie lanckorofiskim oraz ksigstwie o$wiecimskim
i zatorskim. W ksigstwie zatorskim Wotosi oddawali za pozwolenie na wypasanie trzod w
lecie po 3 barany od stu sztuk i jeden ser wataski. Dan barania na tym terenie w 1564 r.
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przyniosta skarbowi 18 baranoéw po 16 gr., 4 sery owcze po 6 gr i 1 ser “pokozleczny”,
réwniez ,,wartajacy 6 gr.” (Kopczynska-Jaworska 1961).

W dokumentach lokacyjnych wsi na Podhalu z konca XVI wieku spotyka si¢ informacje o
pozwoleniu “na wolny wypas owiec w gorach”, co zdaje si¢ Swiadczy¢ o istniejacych juz
wtedy stadach lub liczeniu si¢ z mozliwoscia ich posiadania (Falniowska-Gradowska 1997).
Zaznaczy¢ tutaj trzeba, ze w starostwie nowotarskim nastapito bardzo szybko oczynszowanie
wigkszosci powinno$ci oraz danin i tym samym zamieniono daniny w naturze na daning w
pieniadzach.

Na teren Beskidu Slaskiego Wotosi dotarli w XVI w. Wykaz powinnosci wataskich z 1647 r.
bedacy uzupethieniem Urbarza Ksigzgcego spisanego w 1646 roku na polecenie ksigznej
Elzbiety Lukrecji ostatniej Piastowny panujacej w Cieszynie stanowit spis podatkowy z ,tak
wataskich” zagospodarowywanych wedlug wataskiego sposobu hodowli owiec, bydta i
wyrobu serow, sukna, skor, co w sposob znaczacy wptyneto na powigkszenie dochodow,
jakie wladza ksiazegca czerpata z terenow gorskich.

Na pierwszej mapie Slaska Cieszynskiego autorstwa nauczyciela Gimnazjum Ewangelickiego
w Cieszynie Jonasa Nigriniego, wydanej w 1724 r., w $rodkowej czgsci na dole zostat
przedstawiony rysunek dziedzica przyjmujacego pozdrowienie wedrowca przybylego pod
szatasu, przed ktorym widaé¢ rowniez pasterzy. Jeden trzyma barana kolo koszora, drugi
pilnuje watry w kolybie, trzeci gra na trombicie. Jest to by¢ moze pierwsze graficzne
przedstawienie sataszu, ktorych w tym czasie na terenie Beskidow Cieszynskich byto, wedle
tej samej mapy 50, co zostato doktadnie oznaczone na niej znakiem graficznym opisanym w
legendzie jako: ,,Opitionis casa cum septo pecuario vulgo Salasch”. ( ,,Powszechna chata z
zagrodq dla bydta zwana szafas”) W drugiej edycji mapy zostal umieszczony tekst
zachgcajacy do odwiedzania gorskiej czesci Ksigstwa Cieszynskiego i skorzystania z
uzdrawiajacych wlasciwosci mleka owczego, szczegdlnie w maju, gdy sita zidl jest
najskuteczniejsza.

W trudnych warunkach chowu na wysoko polozonych halach, z dala od siedzib ludzkich
uksztaltowala sig specyficzna, przystosowana do gorskiego klimatu rasa owiec zwana caklem.
To stara, prymitywna rasa owiec biatych i barwnych wystepujacych pierwotnie na terenie
Karpat poludniowych i czg$ciowo na Batkanach przywedrowata wraz z Wolochami na tereny
Polski. ,,Cakiel” jest $cisle zwiazany z zyciem i kultura karpackich gorali. Wykorzystywano
jej migso, mleko do wyrobu seréw wotoskich: bundzu, bryndzy i oscypka.

Cakle z Beskidu Slaskiego i z Podhala okre$lane mianem cakli podhalanskich byly punktem
wyjscia do wytworzenia uszlachetnionej rasy polskiej owcy gorskiej. Zaawansowane prace
nad utworzeniem polskiej rasy gorskiej rozpoczgto w 1946 r. w Zaktadzie Doswiadczalnym w
Grodzcu Slaskim — stworzenie POG przypisuje sie profesorowi Mieczystawowi Czaji.

Pasterstwo jest jednym z najczgstszych charakterystycznych zjawisk dla calego obszaru
wskazanego w pkt. 5. Rozpowszechnione na terenach gdzie bylo mato ziemi nadajacej sie
pod uprawe, za$ rozlegle hale zapewnialy wystarczajaca ilos¢ paszy dla owiec. Owce jako
zrodto migsa, mleka, welny 1 skoér stanowity podstawe utrzymania i egzystencji lokalnej
spotecznosci, jednoczesnie pasterstwo stanowi etos lokalnej kultury. Wielowiekowa tradycja
chowu owiec we wskazanym obszarze w sposOb naturalny znalazta swe odzwierciedlenie w
lokalnej kuchni. Jagnigcina podhalanska jest podstawowym migsem w diecie gorali o czym
swiadczy bogactwo i roznorodno$¢ sposobow jej przyrzadzania warto wymieni¢ choéby takie
specjaty jak: jagnigcina pieczona (z lubczykiem), sznycle jagnigce z dodatkiem oscypka
(ChNP), szaszlyk jagnigcy, jagnigcina z czosnkiem i migta, jagnigcina duszona w jarzynach i
,jagnigco duska”.
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Istotnym walorem tych jagniat oprocz, pozadanej budowy i wydajnosci rzeznej, jest sposob
zywienia matek gorskich, zarowno w lecie jak i w czasie sezonu alkierzowego majacego w
opinii wloskich importeréw — charakter ,,organiczny”. Pastwiskowe zywienie owiec na
gorskiej nie nawozonej runi, a w zimie karmienie dobrym goérskim sianem, ma
udokumentowany wplyw przede wszystkim na jako$¢ mleka owiec i wytwarzanych z niego
serow ale roéwniez na warto$¢ kulinarng 1 sensoryczna migsa oraz sklad kwasow
thuszczowych. Produkty uzyskiwane w takich warunkach okreslane mianem ,,ekologicznych”
czy jak wspomniano wyzej ,,organicznych” znajduja coraz wigksze uznanie w krajach, w
ktorych dominuja przemystowe formy wytwarzania zywnosci. (,,Chow owiec metodami
ekologicznymi”, Radom 2004, A.Drozdz)

8.3 Renoma

»Jagnigcina podhalanska” cieszy si¢ doskonata renoma wsrod odbiorcow zaréwno krajowych
jak 1 zagranicznych. Wyjatkowa jako$¢ produkowanej we wskazanym obszarze jagnigciny a
w szczeg6lnosci jej walory smakowe i zdrowotne sprawiaja ze stala si¢ ona kulinarnym
specjalem kuchni goralskie;j. ,,Jagnigcina podhalanska” jest produktem bardzo dobrze znanym
wérod krajowych konsumentow, niemal kazdy turysta odwiedzajacy Podhale jej probuje.
Wyjatkowe cechy ,jagnieciny podhalanskiej” zauwazyli ponad 20 lat temu zagraniczni
konsumenci ktorzy sa sktonni placi¢ wyzsza ceng za ,jagniecing podhalanska” niz za
jagniecine innego pochodzenia. ,,Jagnigcina podhalanska” swa renome¢ zawdzigcza jakosci
ktora jest wypadkowa potaczenia unikatowego srodowiska geograficznego i wlasciwosci
hodowanych we wskazanym obszarze ras owiec. Jeszcze pot wieku temu mawiano w gorach:
”fto mo owce, ten mo co fce” (kto ma owce ten ma co chce), podkreslajac tym samym
optacalnos¢ owczarstwa.

Obecnie wigkszos¢ produkcji przeznaczana jest na eksport do krajow Europy zachodniej w
ktorych konsumenci §wiadomi dietetycznych zalet jagnigciny traktuja ja jako delikates. Poza
obszarem wskazanym w pkt.5 spozycie ,jagnigciny podhalanskiej” jest nadal stosunkowo
niewielkie, jednakze doskonala jako$¢ 1 rosnaca renoma tego produktu sprawia, ze
zainteresowanie tym produktem wyrazaja potencjalni odbiorcy z catej Polski.

Doskonalym dowodem potwierdzajacym renome ,,jagni¢ciny podhalanskiej” jest przyznanie
w 2008 roku wyrdznienia ogdlnopolska nagroda "Perla", wyrdznienie to przyznawane jest
przez Izbg Produktu Regionalnego i Lokalnego w Warszawie, w ramach konkursu ,,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo”.

O bardzo wysokiej jakosci i §wietnej renomie ,,jagnigciny podhalanskiej” swiadcza wyzsze
ceny, jakie uzyskiwane sa za nig w stosunku do cen ktére mozna otrzymac¢ za jagnigcing z
innych regionéw. Cena ,jagnigciny podhalanskiej” jaka producenci otrzymuja jest o okoto
10%-20% wigksza niz cena jaka uzyskuja producenci z innych regionéw Polski.

Jagnigcina podhalanska jest cenionym i poszukiwanym towarem ws$rod zagranicznych
odbiorcow, wielko$¢ eksportu z obszaru szacuje si¢ na okoto 30 tys. jagniat.

Jagniecina podhalanska jest w wielu rejonach Europy bardzo cenionym i poszukiwanym
towarem delikatesowym.
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9. Kontrola:
Nalezy podaé nazwe i adres organu lub jednostki organizacyjnej”, przeprowadzajqcych
kontrole zgodnosci ze specyfikacjq, oraz zakres kontroli.

Wojewoddzki Inspektor

JakoS$ci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych w Krakowie
UL Sw. Sebastiana 9,

31-049 Krakow

Polska

Tel.: +48(012) 623-30-50

Fax: +48(012) 623-30-55

Email: wikrakow@jijhars.gov.pl

Wojewoddzki Inspektor

Jako$ci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych w Katowicach
UL Jana III Sobieskiego 10,

40-082 Katowice

Polska

Tel.: +48(032)35-111-61

Fax: +48(032)35-111-63

Email: wikatowice@jijhars.gov.pl

10. Etykietowanie:
Nalezy przedstawi¢, jezeli zostalty wprowadzone, szczegolne zasady dotyczace etykietowania
danego produktu rolnego lub srodka spozywczego.

11. Szczegélowe wymagania wprowadzone przez obowigzujace przepisy:
Nalezy napisac, czy istniejq szczegolowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczqce zglaszanego produktu rolnego lub srodka
spozywczego.

Nie istnieja regulacje krajowe odnoszace si¢ do specyficznej jakosci i cech
charakterystycznych jagnigciny podhalanskie;.

12. Informacje dodatkowe:
Nalezy przedstawié, jezeli istnieja, informacje dodatkowe dotyczace zgtaszanego produktu
rolnego lub srodka spozywczego.

13. Wykaz dokumentow dolgczonych do wniosku:
Nalezy przedstawi¢ wykaz materiatow i publikacji, do ktorych sq odwotania we wniosku oraz
wykaz dotqczonych zatqcznikow.

? Kontrola moze by¢ przeprowadzana przez wigcej niz jedna jednostke organizacyjna.

15



Literatura:

1.
2.

3.

Powstanie najmtodszych wsi beskidzkich- Franciszek Popiolek, Cieszyn 1936.
»Pasterstwo Tatr Polskich i Podhala” opracowanie S. Gorzynski, J. Kolowca, Zaktad
Narodowy imienia Ossolinskich, Wydawnictwo PAN 1962 r. t. IV.

»Jagnigcina na Podbeskidziu” - Beskidzkie Stowarzyszenie Rozwoju Obszarow
Wiejskich i Ksztalcenia Ludnosci w Zywcu Moszczanicy, Zywiec 2001.

Woloskie dziedzictwo w Karpatach — Konferencja Naukowo- Techniczna, Istebna 5-
6.10 2007 .

. ,,Hodowla i choéw owiec” — pod red. Romana Niznikowskiego, Wydawnictwo

SGGW, Warszawa 2003r.

,Osobliwosci przyrodnicze” w: Kwartalnik turystyczny w gorach —nr3 (9) Lato 2006,
,Polska owca gorska”-Pawel Paraponiak, w: Wiadomosci rolnicze polska, nr
12/2007(40)

,,Chow owiec metodami ekologicznymi” prof. dr hab. Andrzej Drozdz,

M. Wesotowska ,.Zréznicowanie roslinnosci tak i pastwisk Tatr Zachodnich oraz ich
przedpola w zwiazku ze sposobem uzytkowania”, w:
http://info.botany.pl/ekologia/resea/proc_05mw1.html

10. www.parki.pl,
11. www.ekostrona.izoo.krakow.pl

16



JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen
geograficznych 1 nazw pochodzenia

»Jagnigcina podhalanska”
WE nr:
CHOG  [J CHNP

1.NAZwWA
Jagniecina podhalanska
2. PANSTWO CZLONKOWSKIE LUB KRAJ TRZECI
Polska
3. OPIS PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO
3.1 Rodzaj produktu
Kategoria 1.1 Migso $wieze (i podroby)
3.2 Opis produktu noszacego nazwe podang w pkt 1

Chronione Oznaczenie Geograficzne obejmuje jagnigta ras: ,,polska owca gorska”, ,,polska
owca gorska odmiany barwnej” i ,,cakiel podhalanski”.

Mianem ,jagnigciny podhalanskiej” okresla si¢ wylacznie jagnigta, ktorych wiek nie
przekroczyt 60 dni. Sa to tzw. tuszki jagniat mlecznych uzyskujace wage od 4 do 8 kg.

»Jagniecina podhalanska” musi charakteryzowac si¢ nastgpujacymi cechami:

1. organoleptycznymi:

- barwa jasnorozowa,

- struktura migkka i sprezysta

- w smaku delikatne i soczyste,

- charakterystyczny zapach zblizony do dziczyzny (w szczegdlnosci do sarniny),
- minimalne ottuszczenie tuszy — 1 klasa otluszczenia w skali EUROP,

- niewielka ilo$¢ biatego thuszczu okotonerkowego od 30 do 40 g.

2. fizykochemicznymi:

- §rednia zawartos$¢ biatka ogdlnego: od 18% do 23%
- §rednia zawarto$¢ suchej masy: od 20% do 25%

- §rednia zawarto$¢ thuszczu surowego: od 1,25% do 2,2%

3.3 Surowce (wylacznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

3.4 Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego)

Jagnicta zywione sa wytacznie mlekiem matki.
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W okresie letnim i jesiennym owce wypasane sg na halach i podstawe ich zywienia stanowi
zielonka. Zima i wczesna wiosng owce s3g zywione sianem, sianokiszonka oraz paszami
treSciwymi. Pasze, z wyjatkiem treSciwych musza pochodzi¢ z obszaru geograficznego
okreslonego w pkt. 4.

3.5 Poszczegélne etapy produkeji, ktore musza odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym

Na obszarze okreslonym w pkt. 4 musza mie¢ miejsce narodziny jagnigcia i jego wychoéw do
osiggnigcia wymaganego wieku i masy ciata . .

3.6 Szczegolowe zasady dotyczace Krojenia, tarcia, pakowania, itd.

3.7 Szczegolowe zasady dotyczace etykietowania

4. ZWIEZLE OKRESLENIE OBSZARU GEOGRAFICZNEGO

W wojewoddztwie $laskim: w powiecie cieszynskim gmina Istebna

w powiecie zywieckim gminy: Miléwka, Wegierska Gorka, Rajcza, Ujsoty, Jelesnia
i Koszarawa

W wojewodztwie matopolskim: caty powiat nowotarski i caty powiat tatrzanski,

w powiecie suskim gminy: Zawoja, Bystra i Sidzina,

w powiecie limanowskim gminy: Niedzwiedz i czes¢ gminy Kamienica, ktéra potozona jest
na terytorium Gorczanskiego Parku Narodowego lub znajduje si¢ na potudnie od rzeki
Kamienica oraz sotectwa z gminy Mszana Dolna: Olszowka, Raba Nizna, Lostowka, Lgtowe
1 Lubomierz,

w powiecie nowosadeckim gminy: Piwniczna, Muszyna i Krynica.

5. ZWIAZEK Z OBSZAREM GEOGRAFICZNYM
5.1 Specyfika obszaru geograficznego

5.1.1. Czynniki naturalne

Obszar okreslony w pkt. 4 zaliczany jest do zachodniej czgsci Karpat do ktorego naleza Tatry,
Beskidy, Pieniny i Gorce. Rejon hodowli ,,jagnigciny podhalanskiej” jest wigkszy niz obszar
obecnego Podhala nazwa odnosi si¢ do tego mikroregionu ktéry stanowi centrum calego
obszaru produkcji. Przedmiotowy obszar jest spdjny pod wzgledem historycznym, etniczno-
kulturowym oraz geograficznym. Jednakowy sposdb hodowli owiec we wskazanym obszarze
wyksztalcil si¢ na przestrzeni wiekOw 1 pozostaje nierozerwalnym elementem krajobrazu i
kultury tego regionu.

Region ten charakteryzuje si¢ surowymi warunkami klimatycznymi: niska $rednig
temperatura wynoszaca okoto 5°C, dlugo utrzymujaca si¢ pokrywa $niezna oraz znacznymi
opadami wahajacymi si¢ w skali od 900 do 1200 mm. Wazna cecha klimatu sa stosunki
termiczne S$ciSle zwiazane z uksztaltowaniem terenu. Duza wysoko$¢ wzgledna obszaru
wplywa na obnizenie warto$ci temperatur w tym rejonie.

Obszar wypasu i produkc;ji ,,jagnigciny podhalanskiej” polozony jest w poblizu pigciu Parkow
Narodowych: Na poinocy wskazanego terenu znajduje si¢ Gorczanski Park Narodowy, od
potudnia - Tatrzanski, na zachodzie — Babiogdrski, na wschodzie Pieninski i Magurski oraz
Parkow Krajobrazowych i obszaréw cennych przyrodniczo: Natura 2000.

Na naturalny charakter tego obszaru wplywa brak przemystu niszczacego Srodowisko oraz
brak zintensyfikowanego rolnictwa.
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Rejon Podhala charakteryzuje si¢ bogactwem réznorodnej i unikatowej szaty roslinnej w
sktad ktorej wchodza rosliny gatunkéw rodzimych jak i przybyte na wskazany obszar wraz z
cztowiekiem. Roslinami wystepujacymi w Polsce jedynie na terenie Podhala sa migdzy
innymi: ostrozka tatrzanska (Delphinium oxysepalum), len karpacki (Linum extraaxillare),
goryczka §niegowa (Gentiana nivalis), goryczka krotkotodygowa (klusjusa) (Gentiana clusii),
saussurea (opierstka) alpejska (Saussurea alpina), skalnica jastrzgbcowata (Saxifraga
hieracifolia), fiotek alpejski (Viola alpina), dzwonek alpejski (Campanula alpina), przelot
alpejski  (Anthyllis alpestris), jastrzgbiec kosmaty (Hieracium villosum), traganek
zwistokwiatowy (Astragalus penduliflorus).

,Masyw Pliska (1557m n.p.m.), lezacy w obszarze Zywieckiego Parku Krajobrazowego, na
ktéorym podobnie do obszaru Tatr wyksztalcilo si¢ pigtro subalpejskie jest jednym z
najbardziej dziewiczych terenow w Polsce. Pigtro subalpejskie rozposciera si¢ od ok. 1400 m
n.p.m. do szczytu Pilska. Sposrod gatunkow alpejskich spotkaé tu mozna bazyn¢ obuptciowa
(Empetrum nigrum ssp.hermaphroditum), jatowiec halny (Juniperus communis ssp. alpina),
widtaka alpejskiego (Diphasiastrum alpinum) i wierzbe zielng (Salix herbacea). Wystepujace
we wskazanym obszarze dzwonek pitkowany (Campanula serrata), tojad mocny odmiany
morawskiej (Aconitum firmum ssp. moravicum) 1 potpasozyt tocja alpejska (Tozzia alpina) sa
umieszczonymi na liScie gatunkéw o znaczeniu wspolnotowym. Migdzy innymi dla tych
gatunkéw wyznaczono ostoje siedliskowa Beskid Zywiecki w ramach Europejskiej Sieci
Natura 2000. Wystepujaca tu zarzyczka gorska (Cortusa matthioli) jest gatunkiem wpisanym
do Polskiej Czerwonej Ksiegi Roslin.”(w: Kwartalnik turystyczny w gorach nr 3(9) LATO
2006).

Na obszarze okreslonym w pkt. 4 wypasane s owce ras: ,,cakiel podhalanski”, ,,polska owca
gorska” oraz ,polska owca gorska odmiany barwnej”. Jagnigta wymienionych ras
odchowywane przy matkach hodowanych w sposob tradycyjny sa jedynymi
wykorzystywanymi do produkcji ,,jagnigciny podhalanskiej”. Owce wypasane sa przez caty
sezon, od konca kwietnia do poczatku pazdziernika, na halach. Wykot jagniat odbywa sig¢ w
sposob ciagly przez caty rok. Jagnigta wykocone w miesiacach zimowych pozostaja w
owczarni od momentu narodzin przez caty okres wychowu. Po wyprowadzeniu matek na
pastwiska jagnigta hodowane sa osobno. Jagnigta wykocone w miesiacach wiosennych moga
towarzyszy¢ matkom podczas wypasu, jezeli pozwalaja na to warunki atmosferyczne.

Wypas musi odbywac si¢ w obrebie obszaru wskazanego w pkt. 4. Chow prowadzony jest
ekstensywnie w matych stadach owiec. Obsada nie moze przekracza¢ 10 sztuk na hektar.

Cakiel podhalanski jest rasa ktora pojawita si¢ na obszarze okreslonym w pkt. 4 wraz z
przemieszczaniem si¢ woloskich plemion pasterskich wzdhuz tancucha Karpat, ktore trwato
od XIV wieku i zakonczylto si¢ na Bramie Morawskiej w wieku XVI. Owce tej rasy cechuje
wszechstronna uzytkowos$¢ oraz doskonate przystosowanie do surowego klimatu panujacego
w regionie, odporno$¢ na choroby, wysoka jako$¢ migsa oraz silny instynkt stadny.

Polska owca gorska (POG) jest uszlachetnionym typem owiec rasy cakiel podhalanski z
wykorzystaniem cakla karpackiego z rejonu Siedmiogrodu i owiec fryzyjskich. Dziatania te
poprawily masg¢ ciala dorostych maciorek, wydajno$¢ i charakter okrywy weknistej oraz
wydajno$¢ mleczng. Udato si¢ potaczy¢é poprawe parametréw produkcyjnych tej rasy z
cennymi zaletami przystosowujacymi ja do trudnych warunkéw srodowiskowych: dobrym
zdrowiem, dlugowiecznos$cia, odpornoscia oraz dobra, jak na warunki chowu, mlecznos¢ i
plennos¢. Jednoczesnie udato si¢ zachowac jako$¢ i wlasciwosci migsa mtodych jagniat.

5.1.2. Czynniki historyczne i umiejetno$ci ludzkie

Pojawienie si¢ plemion Wotochow spowodowato, ze gospodarka rolna calego obszaru
przeszta ogromna przemiang - rozpocz¢to hodowle owiec, koz i bydla. Wotosi przyniesli ze
soba zdolnosci przetwodrstwa mleka, serow, welny i skor. Najstarsze notatki dotyczace
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wotoskiej grupy etnicznej znalezé mozna w ,,Zywocie $w. Kingi” z XV wieku autorstwa Jana
Dhugosza. Lustracja z 1564 r. przyniosta wiadomosci o wypasaniu owiec przez Wotochéw na
Zywiecczyznie w starostwie lanckoronskim oraz ksigstwie o$wigcimskim i zatorskim. W
dokumentach lokacyjnych wsi na Podhalu z konca XVI wieku spotyka si¢ informacj¢ o
pozwoleniu na wolny wypas owiec w gorach co $wiadczy o istniejacych juz wtedy na tym
terenie stadach.

Do produkcji ,,jagnigciny podhalanskiej” lokalni hodowcy wykorzystuja wytacznie rasy
opisane w pkt. 5.1.1, gdyz sa to zwierzeta doskonale genetycznie przystosowane do srogiego
wysokogorskiego klimatu, a ich stosowanie jest wynikiem wielopokoleniowej selekc;ji.
Umiejetnosci wykorzystywania tych ras sa Scisle powiazane z do$wiadczeniem lokalnych
hodowcow. Rasy te sa wlasciwymi dla regionu Podhala, o czym $wiadcza informacje
zamieszczone w o§miotomowej publikacji pt. ,,Pasterstwo Tatr Polskich i Podhala” z 1960 r.,
Kolejna wyjatkowa cecha wypasu owiec jest stosowanie tzw. redyk czyli dlugich wedrowek
stad, co zapewnia dobre umigs$nienie i umozliwia karmienie owiec zréznicowana roslinnoscia
zmieniajaca si¢ szczegéOlnie w zaleznosci od regla na ktérym prowadzi sie wypas.
Umiejgtnosci  miejscowych gorali 1 zakorzenione zasady chowu owiec znajduja
odzwierciedlenie w jakosci produkowanej ,,jagni¢ciny podhalanskiej”. Hodowla ,,jagnigciny
podhalanskiej” jest nierozerwalnym elementem kultury lokalnej spotecznosci, tradycyjny
chow owiec stanowi silne spoiwo migdzypokoleniowe pozwalajace zachowaé ciaglosé
unikatowej tozsamosci, gwary, kultury, sztuki i tradycji miejscowej ludnosci.

5.2 Specyfika produktu

»Jagniecina podhalanska” cechuje si¢ niskim otluszczeniem tuszy, wyjatkowa soczystoscia,
ktora jest uzalezniona od zawartosci tlhuszczu $rédmigsniowego, czyli marmurkowatosci.
Ponadto, migso wyrdznia si¢ jasno ré6zowa barwa i migkka lecz sprezysta struktura.
Najbardziej charakterystyczna i wyrdzniajaca cecha ,jagnigciny podhalanskiej” jest jej
specyficzny smak i zapach zblizony do dziczyzny a szczegdlnie do zapachu sarniny.

5.3 Zwiazek przyczynowy zachodzacy pomiedzy charakterystyka obszaru
geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu.

Zwiazek “jagnieciny podhalanskiej” z regionem opiera si¢ na cechach charakterystycznych
produktu wynikajacych z pochodzenia geograficznego oraz na renomie.

Cechy charakterystyczne ,,jagnigciny podhalanskiej” sa uzyskiwane dzigki systemowi chowu.
Chow jagniat prowadzony jest ekstensywnie przy optymalnym wykorzystaniu pastwisk
wylacznie w obszarze opisanym w pkt. 4. System chowu polega na ciaglym
przemieszczajacym si¢ wypasie stada, z wylaczeniem okresu zimowego. Sposob wypasu
stada gwarantuje szczego6lny charakter produktu, gdyz matki zywia si¢ na terenach
niewykorzystywanych intensywnie, urozmaicona unikatowa roslinnoscia, co ma wptyw na
mleko, ktorym odzywiaja sig jagnicta.

Na znikome otluszczenie migsa jagniat maja decydujacy wptyw uwarunkowania genetyczne
ras tradycyjnie stosowanych do produkcji ,jagnigciny podhalanskiej” w potaczeniu ze
specyficznymi warunkami naturalnymi regionu. Niskie ottuszczenie jest takze zastuga metody
zywienia jagniat, ktora oparta jest na mleku matek. Warunki naturalne obszaru, a w
szczegolnosci wyjatkowa roslinnos¢ wykorzystywana jako pokarm dla owiec, wpltywaja na
jakos¢ i walory odzywcze mleka matek. Mleko to bedace podstawa zywienia jagniat
przektada sig bezposrednio na specyficzny smak i zblizony do dziczyzny zapach, ktory jest
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najbardziej wyrozniajaca cecha ,jagnigciny podhalanskiej”. Unikatowe walory roslinno$ci
wystepujacej we wskazanym regionie sa przekazywane jagnigtom wraz mlekiem matki.

Na specyficzny zapach ,,jagnigciny podhalanskiej” wptywa takze fakt, ze uzytkowane rasy
charakteryzuja si¢ pierwotnym genotypem. Jak dowodza badania: jagnigta POG
odchowywane wraz z matkami i karmione mlekiem matek wypasanych na nienawozonych
pastwiskach w poréwnaniu z jagnigtami POG odchowywanymi na nawozonych pastwiskach,
odznaczaja si¢ korzystniejszymi cechami jako$ciowymi migsa.

»wJagniecina podhalanska” zawdzigcza swoja wyjatkowa soczysto§¢ marmurkowato$ci migsa,
czyli obecnosci thuszczu $rodmigsniowego. Podczas obrébki kulinarnej tlhuszcz ten ulega
rozpuszczeniu, ale pozostaje wewnatrz migs$nia, nadajac mu soczystos¢. Soki mig§niowe sa
no$nikami substancji smakowo-zapachowych. Zawarte w tluszczu substancje lotne sag
glownymi komponentami smaku i zapachu. Na cechy te podstawowy wptyw poza wiekiem
zwierzecia ma sktad dawki pokarmowe;.

Renoma produktu

,Jagnigcina podhalanska” cieszy si¢ doskonata opinia wsérod odbiorcoOw zaréwno krajowych
jak i zagranicznych. Na przestrzeni wielowiekowej hodowli owiec we wskazanym regionie,
uksztattowala si¢ w oczach konsumentoéw silna renoma ,,jagnigciny podhalanskiej”. Dzigki
setkom lat kultywowania tradycji wypasu owiec gorskich, a tym samym budowaniu silnej
»marki” krajowi konsumenci utozsamiaja ,,jagnigcing podhalanska” z regionem, z ktorego
pochodzi. Swiadomo$é konsumentéw o silnie zakorzenionej tradycji pasterstwa oraz
popularno$¢ etosu goralskiego dodatkowo przeklada si¢ na renome¢ ,jagnigciny
podhalanskiej”.

We wskazanym obszarze znajduje si¢ jeden z najpopularniejszych w Polsce rejonoéw
wysokogorskich co dodatkowo wplywa na rozpoznawalno$¢ produktow z niego
pochodzacych. Konsumenci od lat maja doskonata swiadomos¢, iz caty obszar charakteryzuje
si¢ czystoscia srodowiska naturalnego i unikatowa roslinno$cia co przektada si¢ na jakos¢
produkowane;j ,.jagnigciny podhalanskiej”. Juz na pierwszej mapie Slaska Cieszynskiego
wydanej w 1724 r. uwidoczniono 50 szatasoOw pasterskich, w drugiej edycji mapy zostat
umieszczony tekst zachgcajacy do odwiedzania gorskiej czesci Ksigstwa Cieszynskiego i
skorzystania z uzdrawiajacych wlasciwosci mleka owczego, szczeg6lnie w maju, gdy sita ziot
jest najskuteczniejsza. Wiedza konsumentow o pozytywnym wplywie nieskazonego
srodowiska naturalnego wskazanego obszaru na produkt oraz silna renoma sprawia, ze
konsumenci godza si¢ placi¢ wyzsze ceny za ,,jagni¢cing podhalanska”.

Konsumenci szczegodlnie cenia ,,jagnigcing podhalanska” za jej wyjatkowy i specyficzny
zapach oraz delikatno$¢ migsa. Jakos¢ oraz walory smakowe i dietetyczne ,jagnigciny
podhalanskiej” sprawity, ze stala si¢ ona specjatem kuchni goralskie;.

Doskonatym dowodem potwierdzajacym renomg ,,jagnigciny podhalanskiej” jest przyznanie
w 2008 roku wyrdznienia ogoélnopolska nagroda ,,Perta”, w konkursie ,,Nasze Kulinarne
Dziedzictwo™.

O bardzo wysokiej jakosci 1 §wietnej renomie ,,jagnieciny podhalanskiej” $wiadcza wyzsze
ceny, jakie uzyskiwane sa za nig w stosunku do cen ktére mozna otrzymac¢ za jagniecing z
innych regionéw. Cena ,jagnigciny podhalanskiej” jaka producenci otrzymuja jest o okoto
10%-20% wigksza niz cena uzyskiwana za jagnigcing pochodzaca z innych regionow Polski.

ODESLEANIE DO PUBLIKACJI SPECYFIKACJI
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http://www.minrol.gov.pl/index.php?/pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-
tradycyjine/Zlozone-wnioski-o-rejestracjie-Produkty-regionalne-i-tradycyjne
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